
  
 
       

COMA O CENE CON NUESTRAS RACCIONES 
Jamón ibérico con pan con Tumaca      18 
Combinado de ibéricos  (jamón lomo y queso)     20 
Cecina de León con pan con Tumaca      12 
Croquetas caseras de jamón o de cabrales      8 
Queso manchego o de cabrales      12 
Huevos revueltos con morcilla y ajetes      9 
Huevos rotos con virutas de jamón ibérico     12 
Huevos rotos con gulas al ajillo      12 
Ensalada de ahumados       13 
Ensalada de pimientos con ventresca de bonito y anchoas   13 
Ensalada de salmón marinado con salsa nórdica    12 
Ensalada de tomate con ventresca de bonito y cebolla    13 
Ensalada de salmón hervido con vinagreta     14 
Parrillada de verduras       12 
Espárragos verdes a la parrilla       8 
Patatas picantes con salsa de pimienta con cabrales     5 
Salteado de setas silvestres con jamón o con gambas    12 
Boletus a la crema con jamón o con gambas     14 
Pimientos asados con bacalao y huevos al horno    14 
Pimientos del piquillo a la parrilla con bacalao ahumado y aceite de oliva  12 
Chipirones encebollados       14 
Almejas a la marinera       16 
Calamares a la romana       10 
Fritura de pescado (calamares chopitos y bienmesabe)    15 
Gambas a la plancha        18 
Gambas al ajillo        14 
Gambas al ajillo con garbanzos      14 
Cazuela de pulpo con gambas al ajillo    17 
Pulpo a la gallega, a la vinagreta, o en salsa rosa    17 
Lomitos de bacalao rebozados con ensalada     16 
Picadillo de matanza con patatas y huevos al horno    14 
Lacón a la gallega con cachelos, o a la plancha con pimientos   12 
Mollejas de cordero al ajillo o a la crema con boletus    14 
Lomo de buey fileteado a la parrilla con sal gorda    14 
Salteado de solomillo a la pimienta      15 
Chuletillas de cordero a la parrilla      13 
Morcilla de Burgos        7 
Carne roja a la brasa       según peso 
Callos a la madrileña o con garbanzos      12 
 

MENUS DEGUSTACION PARA COMPARTIR DOS PERSONAS 

Nº 1 - Lasagña de setas con pintada – Gambas al ajillo – Chuletillas de lechal a la brasa (8 piezas) 42 € 
 
Nº 2 - Croquetas de Cabrales – Salteado de almejas con vieiras al ajillo – Lomo de buey fileteado a la 
parrilla             39 € 
 
Nº 3 - Pimientos del piquillo a la parrilla con bacalao ahumado y aceite de oliva – Setas silvestres con 
jamón – Salteado de solomillo a la pimienta                                                                                        40€
          
 

POSTRE Y BEBIDA NO INCLUIDOS          (IVA INCLUIDO) 


